NORMA INTERNA IDAF/SIE/DIPOA N° 01, DE 08 DE MARCO DE 2023

PRESIDENTE DO INSTITUTO DE DEFESA AGROPECUARIA E FLORESTAL DO
ACRE - IDAF, no uso de suas atribuicbes que Ihe confere o Decreto n°® 48-P de 2 de

janeiro de 2023, no uso de suas atribui¢cdes legais e regulamentares.

Resolve:
Considerando a Lei N°. 3.731 de 20 de abril de 2021, que dispde sobre a Inspecao
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal e regulamenta o Servigo de

Inspecéo de Produtos de Origem Animal no Estado do Acre- SIE.

Considerando o Decreto N° 11.120, de 22 de setembro de 2022 que regulamenta A
Lei N° 3.731 de 20 de abril de 2021, que dispde sobre a Inspecao Industrial e
Sanitaria de Produtos de Origem Animal e regulamenta o Servigo de Inspegao de

Produtos de Origem Animal no Estado do Acre- SIE.

O § 2° do artigo 10 do Decreto N° 11.120, de 22 de setembro de 2022

Considerando a Instru¢do Normativa SDA N° 138, de 8 de fevereiro de 2022 que
estabelece os critérios para mensuracao do Risco Associado ao Estabelecimento,
para determinar a frequéncia minima de fiscalizagdo em estabelecimentos, no

ambito da inspecéo e fiscalizagdo agropecuaria;

Considerando a necessidade de implementar procedimentos para verificagdo dos
programas de autocontrole por parte do Servigo oficial em sua rotina de fiscalizag&o
nos estabelecimentos registrados, tendo em vista a existéncia de normativas que

estabelecem e disciplinam a implantagdo desses programas nas industrias;

Considerando a necessidade de padronizacdo das agdes de fiscalizacdao nos

estabelecimentos SIE, coordenados pela DIPOA.

Art. 1° Estabelecer os critérios para mensuragao do Risco Estimado Associado ao
Estabelecimento (R), para determinar a frequéncia minima de verificagao oficial dos
programas de autocontroles em estabelecimentos registrados no Servico de
Inspecao do Estado do Acre - IDAF/SIE/DIPOA.



Paragrafo unico. Esta norma sera aplicada sem prejuizo a realizacao de acoes
fiscalizatorias especificas e aos demais programas da DIPOA (Divisdo de Inspegéo
de Produtos de Origem Animal).

Art. 2° O Risco Estimado associado ao Estabelecimento sera obtido pela
caracterizagao dos riscos associados ao:

| - Volume de producéao;

Il - Tipo de produto;

Ill- Desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento a legislagao aplicavel a
fiscalizagao.

Art. 3 ° O risco associado ao volume de producdo (RV) sera caracterizado de
acordo com a classificacdo do estabelecimento quanto a média do volume de
producao dos ultimos 12 meses (ANEXO 1).

§ 1° O volume de producgao da industria sera obtido através dos dados de producao
entregues a DIPOA ao final de cada més por meio do SISDAF;

§ 2° Em caso de estabelecimentos novos, sem histérico de 12 meses de produgéo
ou cuja producao tenha sido interrompida nos ultimos 12 meses, o céalculo do RV
sera baseado na produgao maxima diaria autorizada.

Art. 4° O Risco Associado ao Produto (RP) sera caracterizado pela categoria ao
qual os produtos produzidos estdo associados (ANEXO II).

§ 1° Os produtos fabricados séo obtidos a partir dos dados de produgao inseridos no
SISDAF mensalmente, e a partir dele é feita a correlagdao de risco conforme a
classificagao das categorias dos produtos.

§ 2° No caso do estabelecimento possuir registro de produtos em categorias de RP
diferentes, ira prevalecer, para calculo do RE, aquele de maior valor definido no
ANEXO II.

Art. 5° O Risco associado ao desempenho do estabelecimento quanto ao
atendimento a legislagao aplicavel a fiscalizagdo (RD) (ANEXO I11) sera estabelecido
ap6s as fiscalizacbes do SIE avaliando o desempenho da industria frente as
situacdes em que foram encontradas nao-conformidades, considerando:

| - Violagbes dos padroes de identidade e qualidade, microbioldgicos,
fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas

em analises oficiais;



Il - Reclamagdes, denuncias e demandas formais de consumidores e comunicag¢des
de o6rgaos terceiros referentes a violagées dos padrdes de identidade e qualidade
higiénico-sanitaria dos produtos (caracteristicas organolépticas nao-conformes);

Il - Adocdo de acbes fiscais decorrentes da deteccdo de ndo conformidades
durante a fiscalizacao local;

IV - Identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificacédo
ou adulteracao de produtos;

§ 1° A caracterizagdo do RD sera realizada mediante a fiscalizagdo do
estabelecimento por equipe oficial da DIPOA, composta por pelo menos um Auditor
Fiscal Estadual Médico Veterinario, o qual devera preencher relatério especifico
(ANEXO 1V);

§ 2° A verificagdo da adogao de acgdes fiscais para a caracterizagdo do RD a ser
utilizado no primeiro calculo do RE sera realizada pela avaliagcéo de relat6rio gerado
na ultima fiscalizag&o ou auditoria realizada no estabelecimento.

Art. 6° Novos estabelecimentos terdo a caracterizacdo do RV e RP realizada com
base nas informagbdes constantes nos documentos apresentados para registro,
sendo considerado o RD igual a 1 (um), até a sua primeira fiscalizacao.

Art. 7° O estabelecimento sob interdicdo parcial de suas operacdes tera o RD
automaticamente determinado em 04 (quatro).

Art. 8° Os estabelecimentos que estiverem inativos, devido interdigdo total pelo
Servigo Oficial, ndo estardo submetidos ao calculo previsto nesta Norma Interna.
Paragrafo unico. O estabelecimento que tenha sido interditado, quando da sua
desinterdigao, tera o RD igual a 4, até a primeira fiscalizagado subsequente.

Art. 9° Para o célculo do Risco Estimado Associado ao estabelecimento serdo
utilizados os valores RV, RP e RD, aplicando a seguinte formula: R = (RV + RP +
2XRD)/4.

§ 1° Em casos que o resultado ndo seja um numero inteiro, as seguintes regras de
arredondamento serédo adotadas:

| - se o algarismo decimal seguinte for menor que 5 (cinco), o anterior ndo se
modifica; ou

Il - se o algarismo decimal seguinte for maior que 5 (cinco), o anterior incrementa-se
em uma unidade; ou

lIl - se o algarismo decimal seguinte for igual a 5 (cinco), deve-se verificar o anterior,

se ele for par ndo se modifica, se ele for impar incrementa-se uma unidade.



Art. 10° As frequéncias minimas de fiscalizagdo serdo definidas com base no RE,
conforme disposto no ANEXO V.

§ 1° Frequéncias superiores ao estabelecido nesta norma interna poderdo ser
definidas pelo coordenador regional onde esta situada a industria.

Art. 11° Cabera aos coordenadores regionais, por suas unidades finalisticas
descentralizadas, elaborar o roteiro anual de fiscalizagbes e promover seu
cumprimento, conforme frequéncia de fiscalizacbes definidas.

Paragrafo unico - A equipe responsavel pela fiscalizagao reunira todos os dados, e
apos a fiscalizacao, terminara o preenchimento do relatério e estabelecera o R para
prever a proxima fiscalizagdo. Este relatério deve ficar arquivado na regional
pertinente para controle da periodicidade das fiscalizagdes e deve ser enviado cépia
para a DIPOA para ciéncia.

Art. 12° Em casos que a coordenagao regional ndo consiga cumprir a frequéncia de
fiscalizagbes baseadas no R, em virtude da insuficiéncia de recursos humanos,
cabera ao gerente da DIPOA a convocagao de servidores de outra regional para o
cumprimento da exigéncia.

Art. 13° Esta Norma Interna entra em vigor 90 dias apds a data de sua publicacéo.



ANEXOS

ANEXO |

Tabela 1.0 - Classificacao de estabelecimento quanto ao volume produzido
para a caracterizag¢ao do risco associado ao volume de produgao (RV).

Area Volume produzido Classificagao do RV
estabelecimento

Até 5.000 kg P 1
Carne 5.001 - 10.000 kg 2
Acima de 10.000 kg G 3
Até 30.000 kg P 1

Leite (kg)
30.001 - 90.000 kg M 2
Acima de 90.000 kg G 3
Até 30.000 L P 1

Leite (L)
30.001 - 90.000 L M 2
Acima de 90.000 L G 3
Mel Até 15.000 kg P 1
Acima de 15.000 kg M 2
Ovos - P 1
Pescado Até 15.000 kg P 1
Acima de 15.000 kg M 2




ANEXO I

Tabela 2.0 - Classificagao das categorias de produtos para a caracterizagao

do risco associado ao produto (RP)

Area

Categoria

RP

Carne

Produtos com adig¢ao de inibidores

Produtos compostos por diferentes categorias de produtos
carneos, acrescidos ou ndo de outros ingredientes

Produtos em natureza

Produtos ndo submetidos a tratamento térmico

Produtos processados termicamente — esterilizacdo comercial

Produtos submetidos a hidrdlise

Produtos submetidos a tratamento térmico

Produtos submetidos a tratamento térmico - Cocgao

Leite

Caseina

Caseinato

Farinha Lactea

Gordura Anidra de Leite (Butter Oil)

Lactose

Leitelho

Manteiga

Margarina

Mistura Lactea

Molho Lacteo

Permeado

Petisco de Queijo

Produto Lacteo Concentrado

Produto Lacteo Cru

Produto Lacteo Em P6
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Produto Lacteo Esterilizado

Produto Lacteo Fermentado

Produto Lacteo Fundido

Produto Lacteo Parcialmente Desidratado

Produto Lacteo Pasteurizado

Produto Lacteo Proteico

Leite

Produto Lacteo Uht

Queijo Maturado

Queijo Mofado

Queijo Nao Maturado

Queijo Ralado

Queijo Ultrafiltrado

Ricota

Sobremesa Lactea
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Mel

Apitoxina

Cera de Abelhas

Compostos de Produtos Das Abelhas

Derivados Da Prépolis (Em Massa)

Derivados Da Prépolis (Em Volume)

Derivados de Pdlen Apicola

Geléia Real

Geléia Real Liofilizada

Mel

Mel de Abelhas Indigenas

Polen

Poélen Desidratado

NN

Prépolis




Produtos submetidos a tratamento térmico - Cocgao

Produtos submetidos a tratamento térmico - Pasteurizacao 2

Ovos Produtos em natureza 1
Produtos n&o submetidos a tratamento térmico 2
Produtos submetidos a tratamento térmico - Desidratagao 2
Produtos com adigao de inibidores 2
Produtos compostos por diferentes categorias de produtos de 4
pescado, acrescidos ou nao de outros ingredientes

Pescado

Produtos em natureza 4
Produtos n&o submetidos a tratamento térmico 4
Produtos submetidos a hidrolise 1
Produtos processados termicamente — esterilizacdo comercial 1
Produtos submetidos a tratamento térmico 2
Produtos submetidos a tratamento térmico - Cocgéo 3




ANEXO Il

Tabela 3.0 - Caracterizagao do risco associado ao desempenho do

estabelecimento quanto ao atendimento a legislagao aplicavel a fiscalizagao.

Condig¢oes para a caracterizagao do RD

RD

SEM violagbes dos padroes de identidade e qualidade, microbiolégicos,
fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos
detectadas em analises oficiais ou em notificagdes.

SEM reclamagdes, denuncias e demandas formais de consumidores e
comunicagdes de orgaos terceiros referentes a violagbes dos padrbes de
identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos produtos.

SEM adocao de acgoes fiscais decorrentes da deteccdo de ndo conformidades
durante a fiscalizacao local.

SEM identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude,
falsificacdo ou adulteracao de produtos.

SEM violagbes dos padroes de identidade e qualidade, microbioldgicos,
fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos
detectadas em analises oficiais ou em notificagdes.

SEM reclamagdes, denuncias e demandas formais de consumidores e
comunicagdes de orgaos terceiros referentes a violagbes dos padrbes de
identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos produtos.

COM adocéao de acgdes fiscais decorrentes da deteccdo de nao conformidades
durante a fiscalizacao local.

SEM identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude,
falsificagéo ou adulteragéo de produtos.




COM violagcbes dos padrdes de identidade e qualidade, microbiologicos,
fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos
detectadas em analises oficiais ou em notificacbes; OU COM reclamacgdes,
denuncias e demandas formais de consumidores e comunicagdes de 6rgaos
terceiros referentes a violacbes dos padrboes de identidade e qualidade
higiénico-sanitaria dos produtos; OU ambos.

SEM adocao de acgoes fiscais decorrentes da deteccdo de ndao conformidades
durante a fiscalizacao local.

SEM identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude,
falsificacdo ou adulteracao de produtos.

COM violagdes dos padrbes de identidade e qualidade, microbiolégicos,
fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos
detectadas em analises oficiais ou em notificacbes; OU COM reclamacgdes,
denuncias e demandas formais de consumidores e comunicagdes de 6rgaos
terceiros referentes a violacbes dos padrboes de identidade e qualidade
higiénico-sanitaria dos produtos; OU ambos.

COM adocéao de acgdes fiscais decorrentes da detecgdo de ndo conformidades
durante a fiscalizacao local.

SEM identificagdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude,
falsificacdo ou adulteracao de produtos.

COM identificagao de risco iminente a saude publica, indicios de fraude,
falsificacao ou adulteracdo de produtos.




ANEXO IV

ESTADO DO ACRE
INSTITUTO DE DEFESA AGROPECUARIA E FLORESTAL — IDAF
DIVISAO DE INSPEGCAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL — DIPOA

RELATORIO DE CARACTERIZAGAO DO RISCO ASSOCIADO AO DESEMPENHO DO ESTABELECIMENTO (RD)

1. IDENTIFICAGAO

1.1 Razéo Social (Conforme E-SISBI/SGE):

1.2. Numero de Registro: 1.3. ( ) SIE/SISBI

2. REGISTROS

2.1. Foram detectadas, em analises oficiais ou em notificagdées intermunicipais, violagbes | ( ) Sim
dos padrdes de identidade e qualidade, microbioldgicos, fisico-quimicos ou de limites de
residuos e contaminantes em produtos? ( ) Nao

2.2. Foram identificadas reclamacdes, denuncias ou demandas formais de consumidores ou | ( ) Sim
comunicagdes de o6rgaos terceiros referentes a violagbes dos padrdes de identidade e
qualidade higiénico-sanitaria dos produtos? ( ) Nao

2.3. Referéncias (n° da(s) demanda(s) ou documento(s) referente(s) as reclamagdes, denuncias e
comunicacgoes recebidas):

2.4. Periodo considerado para a | 2.5 Assinatura e carimbo do responsavel pelas informagodes:
avaliagao dos itens 2.1 e 2.2
(DD/MM/AA a DD/MM/AA):

2.6. Periodo de fiscalizagao (DD/MM/AA a DD/MM/AA):

2.7. O estabelecimento insere corretamente as informagdes no SISDAF (mapas ()Sim | ( )Nao
estatisticos)?

2.8. Meses/Anos Verificados:

2.9. Foram adotadas agoes fiscais decorrentes da detecgédo de ndo conformidades | ( ) Sim | ( ) Nao
durante a fiscalizacao local?

2.10. Referéncias (n° do(s) Auto(s) de Infragédo, Termo(s) de Interdi¢ao, Termo(s) de Apreensao e outros
documentos de interesse gerados na fiscalizagéo):

2.11. Foi identificado risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificagéo | ( ) Sim | ( ) Nao
ou adulteragado de produtos?

2.12. Observagoes da equipe de fiscalizagdo a chefia imediata:

3. ESTIMATIVA DE RD PARA PROXIMA FISCALIZAGAO

3.1. Caracterizagédo do RD (associagao dos registros do item 2 deste relatério com a tabela 3.0 desta norma interna):




RD( )1 ()2 ()3 ()4

3.2.( Dispensada a caracterizagdo de risco, pois o estabelecimento encontra-se completamente interditado
conforme documentos anexos. O seu retorno fica condicionado a retomada de controle sob seu processo.

Termo de Interdigao:

3.3. Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pela fiscalizagao:

ANEXO V

Tabela 5.0 - Frequéncia minima de fiscalizagao com base no Risco Estimado
Associado ao Estabelecimento (R)

R Estimativa de Risco Frequéncia minima de fiscalizagao
1 Muito baixo Anual

2 Baixo Semestral

3 Médio Bimestral

4 Alto Quinzenal




